SRS PO

Menu nr 2
Rosét domowy z makaronem

Danie gtéwne: (serwowane na poétmiskach)( 4 porcje na osobe)
- poledwiczka w sosie grzybowym
- kotlet devolay (w trzech odstonach)
- schab zapiekany z pieczarkq i serem
- kotlet schabowy panierowany
- piers z kaczki w sosie jabtkowo pomarasiczowym
- rolada z kurczaka nadziewana w sosie koperkowym
podawana z ryzZem i gotowanymi warzywami

-

\
d

..;@g@)

Dodatki:
- kluski, ziemniaki, sos pieczeniowy
- zestaw suréwek: surowka z bialtej kapusty, buraczki,
suréwka z kapusty pekiriskiej, kapusta zasmazana na ciepto

Deser:
- Tort - do uzgodnienia ( opcja dodatkowo platna)
- ciasto do kawy od restauracji
- kawa, herbata - stét kawowy, mleko, cytryna w cenie menu

Zimna ptyta:
- satatka z rukolg i burakiem
- satatka makaronowa
- tatar podany na grzance
- §ledZ na ostro w sosie pomidorowym
- pulpeciki w zalewie octowej
- galaciki drobiowe

- deski z zakgskami
- pieczywo
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Kolacja 1
- gotqbki w sosie pomidorowym
- szasztyki podane z bruschettq
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Kolacja 2
- strogonoff
-zeberka zapiekane na kapuscie

Kolacja 3
- barszczyk z krokietem ( ser+pieczarki, kapusta+grzyby)
- 1os0$ zapiekany na szpinaku
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